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Conexiones aspiracion / impulsién BS 4825 2" Clamp
Conexién aire 1/2" f BSPP
Caudal max* 340 |/min
Presion de suministro de aire max 8 bar

Altura de elevacion max* 80 m

Succion maxima desde el cabezal negativo - en seco* 25m

Succion maxima desde el cabezal negativo - con la bomba encendida 9,5 m
Diam. méx de sélidos en suspension 15 mm

* El valor varia en funcion de la configuracion de la bomba.
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Certificaciones:

szation 7,
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ATEX 9001

Membranas especiales con superficie ANTIDEPOSITO

Monobloque central moldeado de una sola pieza

Intercambiador neumatico coaxial antibloqueo patentado

Soporte de acero inoxidable para operaciones de vaciado rapido

Pies antivibracion (certificados 3A para la version de SANIBOXER)
Valvulas excéntricas (para la bomba AISIBOXER - SANIBOXER modelo -03)
Conexiones giratorias

Sensores para deteccién de rotura de membrana (estandar para la version de SANIBOXER)

Adecuadas para lavados CIP/COP e higienizacion SIP
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SANIBOXER - 03

Caracteristicas y tipos

2025
OFFICIAL
SPONSOR
_DEEOEI\Q G YAMAHA
AISI 316 L SANIBOXER-03
Altura 873 mm
Anchura 673 mm
Profundidad 529 mm

Mat. de construccion (cuerpo y colectores) y peso neto

AISI 316 L** 38 Kg
Temp. 3°C min.
95°C max*

* Atencion. Temperaturas de procedimiento. Las bombas pueden someterse a un
lavado CIP/ COP o a una higienizacion SIP, con temperaturas de hasta 130 °C.
** Pulido mecdnico - acabado superficial < 0,8 pm

- Air supply pressure (bar) - Air consumption (NI/min)

90
800
80
70 + \
Sensores 6pticos para ettt T 60
deteccion de roturade . . E M
. . 5 50 - =
membrana . -3 \\\ \\
: . T N
En caso de rotura, los sensores . . 40 N N2
avisaran al operador y median-  *. : {T\ \\
te una electrovdlvula detendran -, . 30 Hil—<—1 = S 00
automaticamente el funciona- .. . \ \N\
. Ceeeec’ | N~
miento de la homba. 20 g\* < \ \\\
10 \k\\\ N,
Certificaciones: o
0,0 50,0 100,0 150,0 200,0 250,0 300,0 350,0 400,0

/3. [ pa & B0
r A ATEX / 9001 )

450

29 172

Flow rate (I/min)

* Las curvas y los rendimientos se refieren a hombas con aspiracion sumergida y boca de descarga
libre, con agua a 20 C y varian en funcion de los materiales de composicion.
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